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IMAM BAYILDI

6 Orta boy patlican

3 Orta boy sogan

1 Tath kasigi tuz

3 Orta boy domates

1 Cay kasigi seker

1 Gay bardagi zeytinyad
1 Bas sarimsak

Patlicanlar yikayip, saplarini kesiniz. Bicagin ucu ile ortasini boydan boya ¢ok ince oyunuz. Kalin kisimlarinin
¢abuk pismesi igin, iginden bigakla ¢iziniz.

Sogani yarim halka seklinde incecik dograyarak bir kdseye koyunuz kabuklari soyulmus ve findik blydkliginde
dogranmig domates, ince kiyllmig sarimsak, zeytinyag, tuz ve gekeri sogana ilave edip karigtiriniz.

Patlicanlarin ortasini agip hazirlanan karisimi sikica doldurunuz. Uzerlerine domates dilimi yerlegtiriniz. Tepsi
veya tencereye dizip Uzerine 2 su bardagdi kaynar su ve biraz tuz koyarak agzini kapatiniz. Hafif hararetli 1sida
yumusayincaya kadar 35-40 dakika pisiriniz. Servis tabagdina yerlestirip, Gzerine suyunu gezdiriniz.
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