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IMAMBAY ILDI
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5 adet orta boy patlican

4 adet sogan

3 adet blyik boy domates
3 adet sivri biber

2 dig sarimsak

Yarim su bardag@i sivi yag
1 yemek kasigi zeytinyagi
1 cay kasigd toz seker

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi su
Maydanoz

Oncelikle patlicanlari alacall soyup tuzlu suda bekletin. Sonra yikayip ve kurulayin. Genis bir tavaya sivi yagi
alip, 1sitin. Patlicanlari dizip, hafif yumusgayincaya kadar kizartin. Kizaran patlicanlari havlu kagit serili bir tabaga
alin. Ortalarini bir bigakla ¢izip sogumalari igin bekleyin. Igi igin; zeytinyadi ile soganlari ve sarimsaklari
soteleyin. Kabuklari soyulmus ve kiip kiip dogranmis domatesleri ve ince kiyllmig biberleri ekleyin. Sotelemeye
devam edin. Toz seker ve tuz ile tatlandirin. Genis bir tencereye dnce patlicanlari dizin. Sonra i¢ harci
patlicanlarin ortasina yerlestirin. Suyu ekleyip kisik ateste tencerede pisirin. Dilerseniz firinda da pisirebilirsiniz.
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