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IMAMBAY ILDI

6-7 adet patlican

2 adet sogan

2 adet domates

3-4 dis sarimsak

3-4 adet carliston biber

1 avu¢ maydanoz

Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 adet kesmeseker

1 cay kasigdi tuz ve karabiber
1 yemek kasigi salca

1 su bardag sicak su

Patlicanlar alacall soyup tuzlu suda 30 dakika bekletip acisini aliyoruz. Ardindan mutfak havlusuyla kurulayip
kizgin yagda kizartip kagit havluya aliyoruz. Yagini stizdiriyoruz. _

Bir tavada kip kip dogranmis sodan (ben iri seviyorum) sarimsak, biberi zeytinyadiyla kavuruyoruz. Igine kiip
dogranmis domatesi, tuzu ve sekeri ekliyoruz. Suyu ¢cekene kadar pisiriyoruz.Ocaktan indirdigimizde ince
kiyilmig maydanozu ekleyip patlicanlarin ortasini kagik yardimiyla agip koyuyoruz. )

Firin tepsisine diziyoruz. Bir kapta salcayi sicak suyla eritiyoruz. Ve tepsiye sosu bosaltiyoruz. Onceden isitilmig
200 derece firinda 15-20 dakika pisiriyoruz. Soguk servis yapiyoruz. Imambayildimiz hazir.
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