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IMAM BAYILDI

4 adet orta boy patlican

2 adet sogan

4 dis sarimsak

2 adet domates

2 adet yesil biber

1 cay bardagi zeytinyag

1 su bardag sicak su

1 kesme seker

Tuz

Karabiber

Sosu icin:

Y2 su bardagi rendelenmis domates
1 tath kasidi domates salgasi
2 yemek kasigi zeytinyagi
Sislemek icin:

Maydanoz

Patlicanlarin saplarini koparmadan alacali soyun ve acisini almak igin tuzlu suda bekletin. Daha sonra
patlicanlari iyice kurulayin ve bir kenara ayirin. Soganlari ince uzun dograyin, sarimsaklari ikiye bolin.
Domatesleri kiip kiip dograyin. Yesil biberlerin gekirdeklerini temizledikten sonra ince uzun kesin. Tavada
zeytinyagini isitin ve sogani kavurun. Sarimsak, biber, domates, kip seker ve baharatlarini ekleyip kisik ateste
pisirin. Diger tarafta patlicanlari kizgin yagda kizartin. Kizaran patlicanlarin fazla yagini alin. Patlicanlari bir
karniyarik tenceresine dizin ve karniyarik yapar gibi orta kisimlarini hafif bir sekilde kesip agin. Domatesli harci
paylastirip tencereye 1 su bardadi su ekleyin. Kapagini kapatip suyunu ¢ekene kadar pisirin. Bir sos tavasinda
zeytinyagini isitin. Rendelenmis domates ve salgayi ekleyip kaynatin. Pisen patlicanlarin Gzerine sosu gezdirip
yemeginizi sogutun ve soguk olarak servis yapin.
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