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IMAM BAYILDI

5 adet patlican

4 adet domates

2 adet orta boy kuru sogan
6-7 dis kuru sarimsak

2-3 adet yesilbiber

2 su bardagi sivi yagi

1 tath kasigi seker

1 cay kasigi karabiber

2 ¢ay kasi§i tuz

Sogan, domates, yesil biber, ince ince dogranir. Sarimsaklar soyulur. Patlicanlar alacali soyulur ve yesil saplar
kopariimadan bigak yardimiyla kesilir. Patlicanlar yagda yumusayana kadar kizartilir ve pecete serilmis bir kaba
konulur. Geri kalan sogan, domates, biber, sarimsak(bitiin olarak) atilarak kavrulur, domatesler suyunu ¢ekince
i¢ hazir. Patlicanlar firin tepsisine dizilerek icleri genigletilir. Hazirlanan i¢ patlicanlarin i¢ine doldurulur. Firinda
10-15 dk. daha pisirilerek servis edilir.
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