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IMAM BAYILDI

2 adet kemer patlican
1 demet maydanoz
BiyUk boy sogan

5-6 adet sivri biber
Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

Genis bir tencereye bol miktarda zeytinyagdi koyup yagi ilitiyoruz. Sivribiber, sogan, maydanozu mimkdn
mertebe ince ve kiguk bir sekilde dogruyoruz. Patlicanlari ikiye béldikten sonra tuzlayip i¢ tarafi harca gelecek
sekilde tenceredeki malzemenin Uzerine ylzUstl diziyoruz. Tencerenin kapagini kapatip orta ateste 20 dakika
pigiriyoruz.

Tencerenin igini bogaltip ayni tencerede patlicanlarin dig tarafini dibi tutana kadar pisiriyoruz.

Dibi tutan patlicanlar sunum tabagina alip tGzerine sodanh harcimizi ekleyerek servis edebilirsiniz.
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