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IMAMBAY ILDI

4 patlican

2 carliston biber

6 domates

8 sogan

3 dis sarimsak

4-5 dal maydanoz

1 tath kasidi tozseker

1 ¢corba kasigi domates salgasi
Yarim su bardagi zeytinyagi

1 cay kasigi tath toz kirmizibiber
1 cay kasigi yenibahar

1 cay kasigi karabiber

1 su bardag sicak su

Tuz

Patlicanlar yikayin. Uzunlamasina ortadan ikiye kesin ve tuzlu suda bekletip siiziin. Biberleri temizleyip
dograyin. Sodanlari soyup piyazlik dograyin. Sarimsaklari soyup ezin. Maydanozu kiyin. Domatesleri soyup kip
kip dograyin.

Zeytinyaginin yarisini tavada isitin. Sogan ve sarimsagi soteleyin. Biber, domates, domates sal¢asi, baharat,
seker ve maydanozun yarisini ekleyip sal¢a kivaminda pisirin. Kalan zeytinyadini ayri bir tavada isitip patlicanlar
kizartin. K&git havlu Gzerine alip yagdini ¢ektirin.

Hazirladiginiz soganh malzemeyi patlicanlarin igine paylastirin. Patlicanlari bir tepsiye yan yana dizin. 1 bardak
sicak suyu ekleyin. Sicak firinda 15 dakika pisirin. Patlicanlari sosuyla birlikte sogumaya birakin. Servis
tabagina alip kalan maydanozla stsleyin. Servis yapin.
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