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IMAMBAY ILDI
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8 orta boy patlican

8 sogan

4 sivri biber

3 domates

7 dig sarimsak

2 kesme seker

1 kahve fincani zeytinyag!
2 su bardagi sicak su
Kizartmak igin
Aycicegdi yagd!

Tuz

Karabiber

Patlicanlarin ug kisimlarini kesip alacali soyun. Acisini almak igin tuzlu suda 10 dakika bekletin. Stizlip kagit
havlu ile kurulayin. Soganlari soyup piyaz dograyin. Sarimsaklari soyup dilimleyin. Domatesleri soyup kiip
seklinde dograyin. Biberleri temizleyip ortadan ikiye kesin. Zeytinyagini tavada isitin. Sogan ve tuzu ilave edip
soteleyin. Sarimsak, domates, seker ve karabiberi ekleyin. Kisik ateste 10 dakika pisirin. Aygicegi yagini bir
tavada isitin. Isinan yagda patlicanlari iki tarafli hafif kizartin. Kizaran patlicanlari kagit havlu Gzerine alip fazla
yagini stizdlriin. Patlicanlari yayvan bir tencereye aralikli olarak yerlestirin. Orta kisimlarini bigakla hafif kesip
acin ve soganli harci paylastirin. Uzerlerine birer sivri biber ekleyin. Tencerenin kenarindan 2 su bardagi sicak
su ekleyin. Kapagini kapatip kisik ateste 20 dakika (suyunu ¢ekene kadar) pisirin. Kapagi kapali olarak
sogumaya birakin. Soguk servis yapin.
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