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IMAM BAYILDI

4 adet kemer patlican

2 blyUk kuru sogan

3 buylk domates

7-8 dig sarimsak

Yarim demet maydanoz

1 kahve fincani riviera zeytinyag!
1 tath kasidi toz seker

Tuz

Uzerine:

Sizma zeytinyagi

Patlicanlari alacall olarak soyun. Uzerine bigagin ucuyla patlicanin iki ucu arasinda bir kesik atin ve tuzlu suda
10 dk. bekletin. Sudan alip kurulayin ve kizgin siviyagda gevirerek kizartip kagit havlu Gizerinde sogumaya
birakin. Sodanlar soyup piyazlik dograyin. Domatesleri soyup ikiye kesin. Gekirdekli kisimlarini ayirip kiigik
kligUk dograyin. Sarimsaklari soyup kiyin. Maydanozu incecik dograyin. Bir tavaya zeytinyadini koyup sogan ve
sarimsagi ekleyin. Tuz ve seker serpip kavurmaya baglayin . Yumusayinca domatesleri ekleyip kavurun. En son
maydanozu ilave edip karigtirin ve ocaktan alin. Patlicanlarin kesik kismini agarak i¢ine soganl karigimi
doldurun. Genis tabanl bir tencereye yerlestirin. Bir kapta biraz su, toz seker ve suyu karistirip tencereye koyun.
Biraz da zeytinyagd! ekleyin ve kapagini kapatip agir ateste 20 dk pisirin. llininca tzerine sizma zeytinyagi
gezdirip sogumaya birakin.
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