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IMAM BAYILDI

1 kg minik patlican

2-3 adet blyuk bas sogan

2-3 dis minik dogranmig sarimsak
2-3 adet kip dogranmig domates
Yarim demet maydanoz

1 tath kasi§i domates salgasi

2 adet kesme seker

Tuz

Zeytinyag!

Yarim su bardagi sicak su

Patlicanlari alacall soyup suda 15 dakika bekletelim.Kizgin ve bol sivi yagda ¢ok karartmadan kizartalim ve
kagit pecgetenin Gzerine alalim. .

Sogani ve sarimsaklari zeytin yaginda 1-2 dakika kavuralim.Uzerine domatesi, salgayi, sekeri ve tuzu ilave edip
domatesler hafif lene kadar ¢evirelim.

Ince ince dogradigimiz maydanozu ilave edip karigtiralim ve ocaktan alalim. Harg iliyinca karinlarini agtigimiz
patlicanlarin igine bolca dolduralim ve yayvan bir tencereye yerlestirelim. Uzerlerine gok az zeytinyagi
gezdirelim. Daha sonra yarim su bardagdi sicak suyu ilave edip kaynamaya baslayinca kisik atese alip 15-20
dakika pigirelim ve soguk olarak servis yapalim.
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