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IMAMBAY ILDI

4 adet kemer patlican

4 adet sogan

2 adet sivri biber

Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi
4 dis sarimsak

4 adet domates

s demet maydanoz

1 cay bardagi su

1 cay bardagi su
Kizartmak igin sivi yag

Patlicanlari sap kisimlarini koruyarak alacali soyun.

Acisinin gikmasi ve fazla yag cekmemesi icin 10-15 dakika tuzlu suda bekletin.
Kurulayip siviyagda kizartin, kagit havlu Gzerine koyup fazla yagini alin.
Soganlari piyaz seklinde dograyin.

Zeytinyagdini bir tencereye koyup soganlari renkleri iyice dénene kadar soteleyin.

Once ince dogranmis sarimsaklari, ardindan sivri biberleri, son olarak kiip dogranmis domatesleri ekleyip

sotelemeye devam edin.

Ince kiyilmig maydanozu ve tuzu ekleyin.

Patlicanlari firin tepsisine koyun ve boylamasina yarin.
Hazirlamig oldugunuz sodanli harci i¢ine yerlegtirin.

Tepsiye suyu ilave edin ve isitilmig firnda 15-20 dakika pisirin.
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