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IMAMBAY ILDI
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4 patlican

2 kuru sogan

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
3 iri domates

5 blyik dis sarimsak
Geyrek demet maydanoz
3/4 tath kasigi seker

Yarim limon suyu

Tuz

Biber

Kizartmak icin; aycicek yagdi

1. Patlicanlarn yikayin, alacali soyun.

2. Sonradan sogan dolduracaginiz kismini bigakla kesin ve tuzlu suda yarim saat bekletin.

3. Uzerindeki suyu sikarak bir bezle kurulayin.

4. Patlicanlan acik kahverengi oluncaya kadar aygicek yaginda kizartin ve fazla yagini haviu kagitla alip firin
tepsisi veya firina giren bir tavaya dizin.

5. Soganlari halka halka kesin, domateslerin kabugunu soyun ve kig¢ik kipler halinde kesin. Sarimsaklari
soyup incecik kesin.

6. Zeytinyagini tavaya alin, ortadan biraz daha kisik ateste soganlarin rengi biraz koyulagsana kadar pisirin.
7. Sarimsaklari ekleyip biraz daha pisirin ve domatesleri ve tuzu atin domatesler biraz yumusayinca atesten alin.
8. Firina giren bir kapta limon suyu, seker ve biraz suyu karigtirin.

9. Patlicanlar dizerek iglerini doldurun.

10. Ustlerine bir dilim orta kalinlikta yarim ay seklinde domates koyun.

11. Finnda 180 derecede en Uste koydugunuz domates pigene kadar pisirin.

12. Isterseniz Uzerine ince kiyllmis maydanoz koyup servis edin.
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