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IMAM SARIGI

http://www.hurriyet.com.tr

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
Yarim ¢ay bardagi sut

3-4 yemek kasig kakao

1 paket vanilya

1 yemek kasidi portakal kabugu rendesi
Kremasi igin:

3 su bardag st

2 corba kagsiJi nisasta

1 corba kasigi un

1 adet yumurta sarisi

Yarim su barda@ seker

1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 paket hazir ¢ikolata sosu
Kenarlari igin:

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

Yumurta ve sekeri iyice girpin. Kek malzemelerini sirasiyla katarak ¢irpip bir kek hamuru elde edin. Yagh kagit
serili firin tepsisine giizelce yayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda pigirin. Cay bardaginin agiz kismiyla
keklerden kiguk yuvarlaklar kesin.

Krema malzemelerini vanilya harig bir tencereye alip glizelce ¢irpin. Ocak Ustiine alip karistirarak koyulasana
kadar pisirin. Ocaktan alirken vanilya ekleyin. Sogumaya birakin.

Bardakla kestiginiz keklerden birini alin ve Usttine kremadan koyun. Ustiine diger yuvarlak pargay! koyun.
Kenarlarini kremaya bulayin ve kremadan sonra Hindistan cevizine bulayip servis tabagina koyun. Tim kek
pargalari igin ayni iglemi yapin.

Hazir gikolata sosunu kekin orta kisimlarina sikin. Eger hazir gikolata sosu kullanmak istemezseniz 100 gram
cikolatayl benmari eritip kagik yardimiyla koyabilirsiniz.
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