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15 gr margarin

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 corba kasiJi kakao

3 ¢orba kasigi su

3 su bardagi st

1,5 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi nisasta
Yarim su bardag toz seker
1 paket vanilya

1 adet yumurta sarisi

100 gr. bitter ¢ikolata

2 su bardag hindistancevizi

IMAM SARIGI PASTASI

Yumurtayi ve sekeri iyice ¢irpiyoruz sanayaga ve sonra diger malzemeleri karistirip ¢irpmaya devam ediyoruz.
Firin tepsisine yagl kagit koyuyoruz kek hamurunu giizelce yaydirip énceden isitilmis 170 dereceli firnda
pisiriyoruz. Kek soguduktan sonra su bardagini islatip kekleri bardakla kesiyoruz asagi yukari 20 tane yuvarlak
¢ikiyor. Kremanin batlin malzemelerini karigtirip pisiriyoruz.

Kestigimiz kekin birini aliyoruz bir kasik krema koyup tzerine kestigimiz kekleri kapatiyoruz ve kenarlarina
krema sUrUp hindistan cevizine buluyoruz. Diger bltin kekleri bu sekilde yaptiktan sonra benmari seklinde
erittigimiz ¢ikolatadan Gzerlerine birer kasik koyup kenarlarina tagirmadan yayiyoruz.

Servis tabadina koyup servis ediyoruz.
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