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IMAM BAYILDI

Malzeme:

6 adet patlican

6 adet sogan

8 adet sivri biber

6 adet domates

Yarim demet maydonoz

6 dis sarimsak

4 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
Tuz

1 tutam toz seker

Patlicanlar kdzleyin. Firndan gikartip kabuklarini soyun ve firin tepsisine dizin. Ortalarina kagik yardimiyla
yuvalar agin. I¢lerine azar azar tuz ve seker serpin. Sodanlari ve sarimsaklari piyazlik dograyin. Bir tencerede
zeytinyagi ile beraber sodan ve sarimsaklari 5 dakika kavurun. 2 adet sivri biberi ince ince 3 adet domatesin
kabuklarini soyup kugbag! seklinde dograyin. Tencerenin igine ilave edip 5 dakika daha kavurun. Sicak su ilave
edip 20 dakika pisirin. Igindeki malzemeyi tencereden siizgece alip suyunu ayirin. Stizgegteki malzemenin icine
kiyilmig maydanozu ekleyip karistirin. Bu malzemeyle patlicanlarin i¢lerini doldurun. Geriye kalan 3 adet
domatesi ortadan ikiye bollp, sivri biberlerle birlikte patlicanlarin tizerine dizin. Stizdikten sonra elinizde kalan
malzemenin suyunu patlicanlarin Uzerine gezdirip énceden isitilimis 180 derece firinda 20 dakika pisirin.
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