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IMAM BAYILDI

Kizartmak igin;

4 adet patlican

Bizim Yag Aygicek

Ic harci igin;

2 orta boy beyaz kuru sogan
12 dis sarimsak

3 adet sivribiber

3 adet domates

3 tutam tuz

3 tutam karabiber

1 dolu tath kasigdi toz seker
2 demet maydanoz

1 yemek kasidi Bizim Yag Aygicek

Patlicanlar yikayip alacal soyuyoruz.

Kizdinimig Bizim Yag Aygicek ile patlicanlar bitlin olarak énli arkall yumusayincaya kadar kizartiyoruz. Hepsini
kizarttiktan sonra k&git havlunun Gzerine aliyoruz.

Soganlari yarim halka seklinde piyazlik dogruyoruz. Sarimsaklari ve biberleri de dogruyoruz. 1 yemek kasigi
Bizim Yag ile birlikte tavada pigiriyoruz.

Uzerine kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikartilmis ve dogranmis domatesleri ekliyoruz. Domatesler biraz élene
kadar kavurun. Tuz, karabiber, seker ve maydanozu ekleyip ocaktan aliyoruz.

Patlicanlari tencereye diziyoruz. Ortalarini, bigak yardimiyla gizgi seklinde agiyoruz, kasikla genisletiyoruz ama
bu sirada tabana kadar inmemeye 6zen gdésteriyoruz. I¢lerine biraz toz seker serpiyoruz ve malzemeleri
dolduruyoruz. )

Tavada kalan domatesli suyu tepsinin dibine dékiyoruz. Ustline ¢cok az Bizim Yag Aycicek gezdiriyoruz.
Kapag@i kapali olarak 20-25 dakika pisiriyoruz.

Not: Patlicanlari alaca soyarken kdklerini ayirmayacak bigimde sadece yesil kisimlarini koparin. Kékleri
ayirirsaniz patlicanlar yayilabilir.
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