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IMAM BAYILDI

https:/pomatsite.blogspot.com.tr

1 kilo kiiguk ince patlican
5-6 sogan

5-6 yesil biber

4-5 iri domates

2 dig sarimsak

2 tath kasigi toz seker

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Tuz

Karabiber

Patlicanlari, alacall soyun. 1 saat tuzlu suda bekletin. ig malzemesiigin, soganlari zeytinyagina atip izerine bir
tath kagigi toz geker atin, yakmadan sarartin. kabugu soyulmus kiip dogranmig domatesleri, biberleri ve
sarimsaklari ilave edin. Uzerine tuz karabiber ve 1 tath kasigi toz sekeri ilave edin. Butin malzemeyi 4-5 dakika
pisirin. Patlicanlarin ortasindan kesin bigakla azicik iginden alinki igini harci koyabilesiniz. Karniyarik tenceresi
dedigimiz yayvan bir tencere veya tavaya dizin. Uzerine kalan harci yerlestirin. Bir cay bardagi sicak su ilave
edip, patlicanlar yumusayincaya kadar pigirin.
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