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ILKNUR'UN POGAGCASI

Malzemeler

1 Yas maya,

1 Bardak s,
Yarim bardak yag,
Yarim bardak su,
Tuz,

Seker,

Un,

1 Yumurta

Hazirlanisi

Hazirlanigi: Siit, su ve yag bir cezveye koyup Ilistirin, sonra hamuru yoguracagdiniz yere dokiin. igine mayay!
koyup eritin (yumurtanin beyazi igine sarisi digina olacak).

Sonra 2 ¢orba kasidi seker ve tuzu ekleyin, unu da ekleyip yumusacik bir hamur yapin. Sicak bir yerde bekletin.
20 dakika sonra elinize cevizden biraz blyuk pargalar alin, elinizi yaglayip acin ve igine istediginiz karigimi
(Haghasli ve peynirli tavsiye ederim) uzun olan bdlimtne koyun ve rulo gibi yapip digim atin ya da yuvarlayin.
Ustline yumurta sarisi sirdiikten sonra firinda Ustleri kizarana kadar pigirin. Afiyet olsun.

Oneriler: Mayali hamur ile sadece podaca degil hersey yapilabilir.

ML® Paket Pogacasi icin tiklayin
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