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ILKBAHAR KEBABI :

Malzeme :

Yarim kilo kugbasgi et

Yarim kilo patates

2 adet domates

2 adet carliston biberi

1 sogan

1 bardak bezelye

1 demet dereotu

4 yemek kasigi margarin «bir klicik paket>

Yapiligt:

Rendelenmis sodan, bir kasik yagda biraz boérttlrilip, evvela domatesler «dogranmig olarak» ve sonra da
kugbasi et ilave edilip, hafifletiimis ateste etler suyunu salip, gekene kadar pisirilir. Ortalama 15 dakika kadar
siiren bu pigirimden sonra, ayiklanmig ve dilimlenmig olan patates, bezelyeler, biitiin olarak garliston biberleri su
ile birlikte ilave edilir ve yarnm saat kadar orta ateste pisirmeye devam edilir. Indirilecegine yakin dereotu
konarak tabagda alinip servis yapilir.
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