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ILIKLI KEMIK SUYU CORBASI

500 gram et

1 kilogram ilikli kemik
100 gram icyagi

1 adet patates

1 adet kuru sogan
50 gram pul biber

50 gram sarimsak
Tuz

Et ile kemigi blyUk bir tencereye koyun.

Uzerine bol miktarda su ekleyip haglamaya baglayin.

Et suyunu gekip kefi gelince bir kevgir yardimiyla tencerenin tzerinden toplayin.
Kefi bitince tuz, patates ve sodani tencereye ekleyin ve kapagini kapatin.
Pisince et suyunu sizin.

Etleri kl¢lk parcalara ayirin.

Bir bagka tencerede igyagini eritin.

Icine kirmizi biberi ve ezilmis sarimsagi ekleyin.

Parcaladiginiz eti de igine ilave edin.

Kemik suyunu da ekleyip 20 dakika kaynatin. (Dilerseniz bu agamada i¢ine biraz piring de ekleyebilirsiniz.)
Sicak servise sunun.
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