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ILIK YAZ SALATASI

0.5 adet kirmizi lahana

2 adet pili¢

3 yemek kasigi sana Créme Bonjour
1 adet salatalik

1 adet g6bek salata

2 su bardagi havug

5 gr kimyon

0.5 cay bardagi zeytinyagi
0.5 su bardag misir

10 adet mantar

2 yemek kasigi mayonez

1 adet kuru sogan

3 adet sarimsak

Aldig1 kadar karabiber
Aldig1 kadar tuz

4 adet taze sogan

Pili¢ kalgalari kiip kiip dograyin. Gébek salatalar ayiklayip yikadiktan sonra ince ince kiyin. Havuglarin
kabuklarini kaziyip, rendenin genig tarafi ile rendeleyin. Salataligr kabugunu soyup rendeleyin veya arzuya gore
halka halka dograyin. Harci Igin: Mantarlarin saplarini ¢ikarip kiyin. Kuru sogani piyazlik dograyin. Sarimsaklari
ince ince dograyin. Yayvan bir tencerede Sana Creme Bonjour'u kizdirip, i¢ine dogranmig pili¢ kalgalari ilave
ederek renk verdirin. Piligler renk alinca icine kiyilmis sarimsaklari ve kimyonu ekleyip bir tagim pigirin. Daha
sonra igine piyazlik dogranmig kuru sogani, kiyilmis taze sogani ve mantari, tuz-karabiberi ilave edip, bir tagim
kavurun. Tavuklu sebzeli harci sogumasi i¢in yayvan bir tabaga alin. Har¢ sodurken kig¢uk bir kasede mayonezi
ve zeytinyagini bir ¢irpici veya mikser yardimi ile karigtirin. Mayonezli zeytinyadl sosu 6nceden servis tabagdina
alin. Kiyilmig gbébek salatayi sosun Uzerine koyun. Gobek salatanin tGzerine rendelenmis havuglari, kiyilmig
kirmizi lahanayi, dogranmig salatalari ve misirlari serpip salatanin ortasina ilik Sana Cream Bonjour'lu harci
koyun, servis yapmadan hemen 6nce iki kasik yardimi ile karigtirarak servis edin.

Piif Noktasi: Kirmizi lahananin yumugamasi igin: Kirmizi lahanayi kiydiktan sonra bir slizgecin iginde tuz ve bir
yemek kagsiJi sirke ile iyice ovup yikayin. Sosu Igin: 1/2 ¢ay bardagdi zeytinyadi, 2 yemek kasigi mayonez
kullanabilirsiniz.
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