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ILIK PUDINGLI KEK

Sahrap Soysal

1 su bardagi un

1 su bardagi esmer seker

4 yemek kasigi NESTLE kakao

2 yemek kasigi NESTLE Nescafe Gold kahve
1 cay kasigi kabartma tozu

Gay kasiginin ucuyla tuz

1/3 su bardagi st

5 yemek kasi§i tereyadi yada margarin
1 adet yumurta

2 cay kasigi vanilya

% su bardagi sicak su

Un, sekerin yarisi (1/2 su bardag), kakaonun yarisi (2 yemek kasigi), kahvenin yarisi (1 yemek kasig),
kabartma tozu ve tuzu bir kasede karistirin.

Bagka bir kasede sut, tereyadi, yumurta ve vanilyayi ¢irpin. Azar azar unlu karisimi ekleyip tamamen karisana
kadar ¢irpmaya devam edin.

Hazirladiginiz hamuru yagladiginiz kiigtik boy (20 cm) bir kek kalibina dékiin. Bu sirada kalan seker, kakao ve
kahve granillerini karigtirip hamurun Gzerine esit bir sekilde serpistirin.

Son olarak % su bardadi sicak suyu kekin Uzerinde her tarafina gelecek sekilde gezdirip 6nceden 170 C'ye
Isitiginiz firnda 20-25 dakika batirdigimiz kiirdan temiz ¢ikana kadar pigirin.

Finndan ¢ikarip 5 dakika sogumasini bekledikten sonra Gzerini krema ve meyvelerle sisleyerek servis edin.
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