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ILIK PEYNIRLI VE BAL SOSLU SALATA

https://www.elele.com.tr

1 demet roka

1 demet kuzu kulagi

1 kl¢uk salkim kiraz domates
2 salatalik

1 corba kasigi dolmalik fistik (Kavrulmus)
100 g kegi peyniri

100 g beyaz peynir

100 g tulum peyniri

4 corba kagigi un

4 tath kasigi galeta unu

2 yumurtanin sarisi

1 corba kasigi sut

2-3 ¢orba kagid! sivi yag

Sosu igin:

3 corba kasigi sizma zeytinyagi
2 yemek kagig! bal

1 ¢corba kasig portakal suyu

Peynirleri gukur bir kapta rendeledikten sonra yogurun ve mini top peynirler hazirlayin. Karigimi 4[7le ayirin ve
avucunuzda yuvarlayip yassilastirin. Her peynir topunu énce una, sonra sttle ¢irpilmig yumurta sarili karisima,
en son da galeta ununa bulayin. Kizgin yagda kizarttiktan sonra tel bir sizge¢ yardimi ile iyice stiziin ve fazla
yaginin alinmasi igin kagit havlu tzerine aktarin. Yesillikleri yikayip stizlin ve elinizle irice dograyin. Salataliklari
da istediginiz sekilde dograyin. Dogradiiniz salatalari genis bir kapta harmanlayin. Sosunu ve dolmalik fistiklari
ekleyip tatlandirin. Servis tabagdina aktarin, (izerine kizarttiginiz kegi peynirini yerlestirin. Hemen servis yapin.
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