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iLIK CORBASI
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1 adet iri ilikli kemik

2 yemek kagigi un

1 yemek kasigi tereyagi

1 adet patates

1 adet kabak

1 adet havug

1 cay kasigi tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber
Yarim ¢ay kasigi kirmizi toz biber

ilikli iri kemigi 1 litre suda haglayin. Haslanan kemigi sudan c¢ikarin ve kemigin lizerindeki etleri didikleyerek suya
katin. Gorbanin suyuna dogranmis havug, patates ve kabagi ilave edin. Sebzeleri haglanana kadar suda
kaynatin ve ardindan blender'da ezin.

Tereyagini bir tavada eritin ve igine unu ilave ederek kavurun. Tereyag ve un karigimini gorbaya ekleyin.
Baharatlari ve tuzu ekleyerek bir stire daha kaynatin. Uzerini dilerseniz dereotu ile stsleyebilirsiniz.
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