é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ILIK CIKOLATALI KESTANELI KEK

200 gram bitter ¢ikolata
200 gram tereyagi

2 adet yumurta

4 adet yumurta sarisi
Yarim su bardagi tozseker
1 cay bardagi un

1 paket vanilya

100 gram kestane sekeri

1 adet muz

Bitter ¢ikolatayi ve tereyagini benmari usull eritin. Diger tarafta yumurtalari, yumurta sarilarini ve toz sekeri iyice
cirpin. Gikolata ve tereyagi karisimina ilave edip harmanlayin. Un, vanilya ve kestane sekerini ekleyip karistirin.
Karigimi yaglanmis firin kabina yayin. Onceden isitilmig 180 derece firnda 12 dakika pisirin. lindiktan sonra
yuvarlak bir kalipla kesin. Firinda 2-3 dakika bekletin. Uzerini muz dilimleri ile stsleyin. Gilek veya vanilya sos ile
servis yapin.
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