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ILES FLOTTANTES (MIKRODALGA)

Kullanilan malzemeler
# 4 yumurta aki

# 50 gr toz seker

# 100 gr sivi karamel
# 1/2 It koyu krema

1- Yumurta beyazlarini kdptrene dek ¢irpin.

2- Yavas yavas sekeri ekleyerek karistirin.

3- 4 ramekin kalibina da esit miktarlarda karamel ddkiin ve yumurta aklari ile doldurun.
4- Mikrodalga firininizda 900 W isida 50 saniye veya 850 W isida 1 dakika pigirin.

5- Sogumaya birakin ve bir tabaga ters kapatin.

6- Her bombe Uzerine halka seklinde koyu krema ddkiin ve soguk servis edin.
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