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IKRAR-1 SEDA PASTASI

1 Paket Sana Hamurisi
2 Adet yesil elma

1 Aldigi kadar un

1 Paket damla ¢ikolata
1 Adet kremsanti

1 Bardak irice kiyilmig ceviz igi
1 Adet vanilya

2 Bardak yumurta

2 Bardak seker

2 Bardak esmer un

2 Adet kabartma tozu
2 Bardak st

Derin bir kapta SANA MARGARIN seker ve yumurtalari iyice ¢irpin ardindan unlari kabartmatozu ve vanilyays
ve tuzu eleyerek karigima ilave edin ve pirlzsuz bir hale gelene kadar karigtirin istediginiz bir kek tepsisine
harcinizi dékiin sonra damla gikolatarini ve elmalarla cevizleri hafifge unlayip harciniza katin ve sdyle bir
karistirin soguk firina atin finninizi 160 veya 170 dereceye ayarlayin 35-40 dakika pisirin karamel sos igin: ilk
Once kremgantiyisitle iyice ¢irpin kivam alip sertlesince santiniz hazirdir sonra sekerinizi ¢elik tencereye koyup
orta hararette sUrekli karigtirarak eritin seker sararmaya baslayinca altini iyice kisin ve santiyi kasik kasik sekere
katin santiniz bitince ocaktan alin dilimlediginiz keklerin Ustline sosunuzu dékerek servis edin.
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