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IKIZ BISKUVISI

4 yumurta

3,5 kahve fincani un

3/4 kahve fincani seker

biraz vanilya

1 ¢orba kasig iri kiyilmis badem
biraz marmelat

Yumurtalarin aklaryla sarilari ayrilir. Sarilara sekerin bir gorba kasigi kadari ilave edilir, telle iyice ¢irpilip
kabartilir.

Ote yandan, yumurta aklarina sekerin kalani ilave edilir, telle ¢irpilip kar haline getirilir. Sonra buna sarilar ilave
edilir. Un da su akitilir gibi dokdlerek ilave edilip fazla girpmadan hepsi birbirine karigtirilir. (Gok
karigtirmamalidir. Yoksa aksi halde yumurtalarin kabarikiigi gider.) I¢i hafifce yaglanmig tepsinin igine bu hamur,
varsa bir sikkma torbasiyla, yoksa kasikla ikiser parmak araliklarla parmak gibi uzun uzun dizilir. Uzerine
bademler serpilir.

Ortaisili firnda 10 - 21 dakika pigirilip ¢ikarilir. Soguyunca altlarina biraz marmelat strulUp gifter gifter
yapistirilir. Cayla birlikte servis yapilir.
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