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IKILI PIZZA

HAMUR MALZEMESI

2 Su Bardagi Un

1 Tatli Kasigi Kuru Maya

30 gr Margarin

1 Su Bardagi Sit

1 GCorba Kasigi Sivi Yag
KIYMALI MALZEME

1 Patlican

1 Kirmizi Dolmalik Biber

3 Dis Sarmisak

1 Arpacik Sogan

250 gr Kiyma

Tuz, Karabiber, Kirmizi Toz Biber
6 Kahve Fincani Kasar Peyniri Rendesi
2 Corba Kasigi Siviyag

HAWAI USULU MALZEME

1/2 Ananas

3 Kereviz

1 GCorba Kasigi Siviyag

Tuz, Karabiber

150 gr Haslanmis Tavuk Gégsi
7 Kahve Fincani Kasar Peyniri Rendesi
400 gr Kip Dogranmis Domates

Kiymali malzeme Igin patlacani kiiglk kipler halinde dograyin. Tuzlu suda bekletin.

Biberin ¢ekirdeklerini ayiklayip ince dilimler halinde dograyin. Sarmisagi soyup kiyin. Arpacik soganini halkalar
halinde dograyin.

Patlicanin suyunu siiziin. 1 gorba kasigi yagi kizdirip sogan ve sarmisagi kavurun. Kiymayi ekleyip iyice
kavurun. Tuz, karabiber ve kirmizi toz biberle tatlandirin. Kalan yagi kizdirip patlacani kizartin.

Hawai usull malzeme igin ananasi soyup ikiye bélin. Ananasi sekize bolin. Kerevizi dilimleyin. Yagi kizdirip
kerevizi kavurun. Haslanmis tavuk goégsuna ikiye bdliin.

Kip dogranmis domatesi hamurun tizerine yayin. Kiymali karisimi hamurun yarisina yayin. Patlican ve biberi
ekleyip rendelenmis peyniri serpin. Hamurun ikinci yarisina kasar peynirinin yarisini serpip tavuk gégsu, kereviz
ve ananasi yerlestirin. Kalan kasar peynirini Gzerine serpin.

Firini 225 dereceye ayarlayip isitin. Pizzayi firinin alt b6lmesinde 25 dakika pisirin.
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