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IKI RENKLI TURTA

Malzeme:

200 gr. margarin

6 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardadi + 2 ¢ay bardag toz seker
3/4 su bardagi kakao

1 tath kasigi kabartma tozu

1 su barda@ + 1,5 ¢ay bardagi un

Yapiligt:

Yumusak margarini tahta bir kasikla iyice ¢irpin. Yag macun gibi olunca devamli karigtirarak, toz sekeri,
yumurta sarilarini (teker teker), kabartma tozunu, unu, sicim gibi akitarak sttl ilave edin, iyice yedirin. Yumurta
beyazlarini kar gibi kdptrtlp, karisima ilave edin. Bu sulu gibi hamuru ikiye ayirin. Yarisina kakaoyu katip,
karistinin. Turta kalibini 6nce yaglayip, sonra unlayin. Bir sira kakaolu karisimi, Uzerine beyaz kremayi, sonra
yine kakaoluyu yine beyazi, hamur bitene kadar st Uste yayin. Orta isili firinda 40-45 dakika pisirin.
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