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IKI RENKLI PASTA

8 adet yumurta

8 fincan seker

8 fincan un

2 paket kabartma tozu
2 paket vanilya

2 fincan ik su

3 yemek kasigi kakao
Muhallebisi icin;

18 yemek kasig seker
6 yemek kasigi misir nisastasi
1 V2 litre sUt

50 gr margarin

Sade kek hamuru icin; 4 adet yumurta kdpUrene kadar ¢irpilip 4 kii¢Uk kahve fincani seker eklenir ve ¢irpilmaya
devam edilir. Malzemelerin (izerine, 1 kiigiik kahve fincani ilik su, 4 kliglik kahve fincani un, 1[?ler paket
kabartma tozu ve vanilya eklenip pirtizsiiz bir kivam alana kadar kek hamuru ¢irpilir. Yagh kagit serilmis firin
tepsisine dokullp kasik veya spatula ile diizgtin bir sekilde yayilir.

Kakaolu kek hamuru igin de; 4 adet yumurta kdptrene kadar ¢irpilip 4 kiigk kahve fincani seker, 3 yemek
kasiJ! kakao eklenir ve ¢irpiimaya devam edilir. Malzemelerin Gzerine 1 kiglk kahve fincani ilik su, 4 kiigik
kahve fincani un, 1[7ler paket kabartma tozu ve vanilya eklenip pirlizsiiz bir kivam alana kadar kek hamuru
¢irpilir. kakaolu kek hamuru, yagh kagit serilmis firin tepsisine dékilip kasik veya spatula ile dizgin bir sekilde
yayilir. Kakaolu ve sade kekler ortalama 180 derecede isitilmis firinda pisirilir.

Muhallebisi i¢in; 1 bucuk litre sit, 6 yemek kasigi misir nisastasi, sana klasik kase margarin ve 18 yemek kasigi
seker devamli karistirilarak koyulagsanan kadar pigirilir. Pisen kekler tepsiden dikkatlice ¢ikarilir ve kenarlari
kesilip slislemede kullanmak tzere ayrilir. Kakaolu kek, muhallebi ile kaplanir ve lizerine sade kek yerlesgtirilir.
Tekrar muhallebiyle kaplanir. Iki kat kek boyuna 4 esit pargaya kesilir. Her parga kelepgeli kek kalibina yuvarlak
sekil alacak sekilde yerlestirilir, Gzerine muhallebi strtlir. Béylece kare bir pastadan yuvarlak bir pasta elde
edilir. Kelepgeli kek kalibi agilir. Pastanin ¢evresi de kalan muhallebi ile kaplanir. Ayrilan kek kenarlari
dograyicida cekilir ve pastanin Uzeri siislenir. Pasta bir gece buzdolabinda dinlendirilirse

Iki Renkli Pasta servise hazirdir.
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