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IKI RENKLI MUHALLEBI

Beyaz muhallebi igin:

1 cay bardagi un

Yarim ¢ay bardagi irmik
1 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi sit

1 corba kasigi margarin
1 paket vanilya

Kakaolu muhallebi igin:

1 cay bardagi un

Yarim ¢ay bardagi kakao
1 su bardagi toz seker
2,5 su bardagi sit

1 corba kasig margarin
1 paket vanilya

Alt tabani ve Uzeri igin:

1 su barda@i hindistancevizi

Derin bir tencereye beyaz muhallebimiz igin irmik, un, toz seker ve sutl alalim. Cirpma teli ile iyice ¢irpalim.
Tenceremizi atege alalim ve muhallebimizin kivami koyulagana kadar pigirelim. Pisen muhallebimizi atesten
alalim. Bir ¢corba kasigi margarin ve 1 paket vanilya ekleyelim, sogumaya birakalim.

Simdi kakaolu muhallebimiz i¢in ayri bir tencereye un, kakao, toz seker ve st alalim, ¢irpma teliyle iyice
¢irpahim. Ayni sekilde kivami koyulagsana kadar pisirelim, atesten alalim. Margarin, vanilya ekleyelim, sogumaya
birakalim. Soguyan her iki muhallebimizi de blenderdan gegirelim.

Simdi kare bir tepsinin alt tabanina hindistancevizi serpelim. Uzerine kakaolu muhallebimizi ddkelim, spatula ile
her tarafini iyice diizeltelim. Hemen ardindan beyaz muhallebimizi kakaolu muhallebinin tizerine dékelim. Tekrar
Uzerini dizlestirelim. Uzerine de bol bol hindistancevizi serpelim, buzdolabina kaldirarak bir saat kadar
bekletelim. Soguyan muhallebimizi dolaptan ¢ikarip, dilimleyerek servis yapalim.
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