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IKI RENKLI KURABIYE

Malzemeler:

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
250 gram margarin

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao
Aldig1 kadar un

Hazirlanisi:

Derin bir kapta yumurta, pudra sekeri, 250 gram oda sicakliginda yumusamis margarini, kabartma tozu, vanilya
ve aldigi kadar unu karistirin. Hazirladiginiz hamurun yarisini ayirin. Ayirdiginiz hamura 2 yemek kasigi kakao
katin. 15-20 dakika dinlendirin. Merdane ile iki hamuru da dikddrtgen bicimde ayri ayri a¢in. Daha sonra ikisini
de birbirinin tzerine koyun. Diizgiin bir sekilde rulo olarak katlayin. Elinizle hamurdan bezeler koparip gekil
verin. Yaglanmis tepsiye dizin. Once kizgin firina koyun. Sonra firinin derecesini 130-150 dereceye kadar
dlisdran. Yarnim saat kadar pisirin.
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