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IKI RENKLI KURABIYE

1 yumurta

1,5 cay bardag sut

1 paket margarin

500 gr.un

3 ¢ay bardagi pudra sekeri
1 tath kasigi kabartma tozu
2 corba kasiJi kakao

Margarini oda isisinda bekleterek yumusatin. Kakao hari¢ butin malzemeyi karnstirp kulak memesi kivaminda
bir hamur elde edin. Hamuru ikiye bélin ve bir yarisina kakao ilave edin. Hazirladiginiz iki renkli hamuru ayri
kaplara alarak nemli bezle 6rtiip buzdolabinda 30 dk. dinlendirin. Her iki hamurdan da yarim ceviz
blyUkliginde parcalar koparip birlestirin ve Uzerlerini yassilastirin. Ikisini de birlestirince bir ceviz blyukliginde
olmali. Hazirladiginiz kurabiyeleri yaglanmis firin tepsisine dizerek dnceden isitilmig 180 dereceye ayarli firinda
25-30 dk. pigirin. Dilerseniz Gzerlerine pudra sekeri veya dévilmus findik serperek servis yapabilirsiniz. Veya
hamuru iki renkli olacak bicimde birlestirip, rulo haline getirdikten sonra bigakla dilimleyebilir ve bu sekilde de
pisirebilirsiniz.
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