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IKI RENKLI KURABIYE

Kakaolu hamur igin:

200 gr. tereyad

350 gram un

1 yumurta + 1 yumurta sarisi
2 yemek kasigi kakao tozu
200 gr. pudra sekeri

1 ¢orba kasigi kabartma tozu
1 corba kagigi portakal suyu
Yesil dolgu igin:

100 gr. fistik

100 gri pudra sekeri

100 gr. kabuksuz badem

3 yemek kasigl yag

Dogal yesil boya (istege bagh)

Un, kakao ve kabartma tozunu karigtirin. Yumurta ve portakal suyunu ve unlu karisima ekleyin, seker ile
tereyagini ¢cirpin. TUm malzemeleri iyice yogrup yagh kagida sarip 1 saat buzdolabinda dinlendirin.

Yesil dolgusu igin fistiklar bir siire ocakta kavurun. Sonra tim malzemelerle birlikte blendirdan gegirin.
Dilerseniz yesil gida boyasi ile renk verin. Kullanincaya kadar dolapta tutun.

Sonra unlanmis bir yiizeyde, 5mm kalinliginda hamuru agin. Bir 5 cm yuvarlak kaliplarla, kesip, her dairenin
merkezinde fistik ezmesi bir ¢cay kasigi koyun ve bir Gggen olusturacak sekilde kenarlarini katlayin.

Orta sicakliktaki firnda pisirin
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