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IKI RENKLI KEK

Malzemeler

3 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag
1.5 su bardagi seker
3 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yag, seker, yumurta ve yogurdu iyice ¢arpin. Uzerine un, vanilya ve kabartma tozunu etieyin. iyice karistirarak
kek hamurunuzu hazirlayin. Ayn bir kaba 2 yemek kasigi hazirladiginiz hamurdan alin. Bu hamuru kakao ile iyice
karistinin. Yagladiginiz kek kalibina sade hamurun yansini bogaltin, araya kakaolu hamuru dékin. Kalan sade
hamuru Uste bosgaltin. Hamuru dnceden 150 derecede isitilmis firinda 45-50 dakka pigirin.

ML® Marmelatl Kek icin tiklayin
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