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IKI RENKLI KEK

3 yumurta

1,5 su bardagi seker

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

3 corba kasiJi kakao

3 su bardagi un

1 adet portakal kabudu rendesi

Derin bir kapta yumurtalari sekerle 5 dakika girpin. Uzerine siit, sivi yag ve su ilave edip ¢irpmaya devam edin.
Un, vanilya ve kabartma tozunu harmanlayip diger karisima ekleyin. Boza kivaminda bir karisim oldugunda ikiye
bélin. Birine kakao ve portakal kabugu rendesi ekleyin. Kek kalibini yaglayip unlayin, bu iki renk karigimi
sirasiyla dékin. 170 derecede dnceden isitiimig firnda 35 dakika pisirip ¢ikartin. llininca kaliptan ¢ikartin ve
dilimleyip misafirlerinize ikram edin.
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