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IKI RENKLI KEK

https://www.yenisafak.com

2 adet yumurta

1 su bardagina yakin sit veya yogurt

1 paket kabartma tozu (10 gr)

1 paket vanilya (5 gr)

1 su bardagi toz seker ya da 1,5 su bardagdi seker
1 cay bardagi sivi yadi

2 su bardagi elenmis un

1 yemek kasigi kakao

Bir kaba yumurtalar ve sekeri koyup iyice ¢irpalim. Uzerine sivi yagi ve siitli ilave edip ¢irpalim. Sonra kabartma
tozunu, vanilyayi ve unu ilave edip karigtiraim. Hamurun bir kismi biraz daha fazla olacak sekilde iki ayr kaba
ayiralim. Az olan hamurun igine kakaoyu ilave edip karigtiralim. Yaglanmis kek kalibina énce kakaolu hamuru
dokip egit sekilde yayalim. Kakaolu hamurun tzerine sade hamuru dokip dikkatlice egit sekilde
yayalim.Onceden isitilmis 170° firnda kiirdan temiz ¢ikana kadar pigirelim. Soguyan keki servis tabagina ters
cevirelim. Keki dilimleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:176617 « adi:iki Renkli Kek » génderen:Giil « indirme tarihi:31.03.2025 - 16:18


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/iki-renkli-kek-vt5615
https://www.yenisafak.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/iki-renkli-kek-176617.jpg
http://www.tcpdf.org

