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IKI RENKLI KEK

3 yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardag siviyag

1 su bardag st

2 corba kasiJi kakao

1 cay bardagdi findik tozu
1 vanilya

1,5 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

Yumurtalar tek tek mikser kabina kirip Uzerine toz sekeri déklyoruz ve mikserle seker eriyene kadar ¢irpiyoruz.
Daha sonra kakao digindaki malzemeleri ekleyip tekrar ¢irpryoruz. Hamuru ikiye bdllyoruz ve yarisina kakao
ekleyip biraz daha ¢irpiyoruz. Kek kalibini yagliyoruz ve galeta unu serpiyoruz. Kalibimiza 6nce sade
hamurumuzun yarisini sonra kakaolu hamuru daha sonra kalan sade hamuru dékip énceden isinmig 180
derece firinda kizarana kadar pigirip servis yapiyoruz.
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