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IKI RENKLI ISLAK KURABIYE

1 paket yumusak margarin
1 su bardagi seker

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardagi sivi yag

2 corba kagsiJi nisasta

1 cay kasigr mahlep

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yarim paket kakao
Yeterince un

Hamur yogurma kabimiza margarin ve sekeri alip seker eriyene kadar ¢irpiyoruz Daha sonra kakao nun
disindaki diger malzemeleri koyup yumusak bir hamur elde ediyoruz, hamuru dortte birini ayirp kakao ilave
ediyoruz ve yogurarak kakaoyu iyice hamura yediriyoruz Daha sonra sade hamurdan ceviz blyukliglinde
parcalar alip igini hafif oyuyoruz ve kakaolu hamurdan da findik blylkliginde parcalar alip sade hamurumuzun
icine koyup yuvarliyoruz ve yaglanmis firin tepsisine dizip 200 dc de pisiriyoruz Ote yandan 1 bardak seker ve 1
bardak su ile serbetimizi 5 dk pisiriyoruz, Kurabiyelerimiz soguyunca serbetin icine atip 1.2 dk birakip
clkarlyoruz ve servis yaplyoruz.
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