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IKI RENKLI CICEK KURABIYE

Dilek Girgin

3 Su Bardagi Un

1.5 Su Bardagi Pudra Sekeri ve ya Toz Seker
5 Corba Kasigi Margarin

2 Adet Yumurta

1/2 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

1/2 Su Bardagi Findik

3 Corba Kasigi Kakao

Bir yogurma kabina unu, pudra sekerini (veya toz sekeri), margarini, kabartma tozunu ve 1 tam yumurtayla 1
yumurtanin beyazini alalim. Hamur haline gelinceye kadar yoguralim. Findiklari iri taneler halinde ddvelim ve
hamura katip biraz daha yoguralim. Hamuru iki esit parcaya ayiralim. Pargalardan birine vanilyayi, digerine
kakaoyu katip ayri ayr tekrar yoguralim. Béylece farkli renkte iki hamur elde etmis olacagiz.

Hamurlarimizi merdaneyle yaklasik 1 cm kalinliginda agalim, cigek seklinde bir kalipla keselim. Ortalarina
parmagimizla bastirarak kiguk gukurlar olusturalim. Her iki hamurdan da avug i¢imiz blyukliginde pargalar
koparip misket seklinde yuvarlayalim. Vanilyali kurabiyelerin ortasina kakaolu, kakaolu kurabiyelerin ortasina
vanilyal yuvarlaklar yerlestirelim. Tim kurabiyeleri yagh kagit serdigimiz firin tepsisine dizelim. 1 Yumurta
sarisini ¢irpin kurabiyelerin tGzerine surelim. 180 derecelik firinda pigirelim.
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