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IKI RENKLI CHEESECAKE

3 paket labne peyniri (1 paket 180 gram)
100 gram stizme yogurt

100 gram un haline getirilmis ceviz

100 gram badem unu

3 adet hurma

7 adet yumurta

4 corba kasig bal

2 adet muz

3 corba kasigl kakao

Labne peyniri ve yogurdu stizgece alip suyunun sizilmesi i¢in 30 dakika dinlendirin. 2 Ayr bir yerde ceviz unu,
badem unu, hurma ve 1 adet yumurtayi karistirip kelepgeli kaliba bastirarak yerlestirin. 3 Kalan yumurtalari derin
bir kapta ¢irpin. Labneli karisimi, bali ve plre haline getirilmis muzu ilave edip ¢irpmaya devam edin. Yarisini
kenara ayirip, kakao ekleyin ve karigtirin. Beyaz ve kakaolu olarak iki ayri karigsim elde edin. Beyaz karigimdan 1
corba kepgesi alip, kaliba dékiin ve tezgaha vurarak yayilmasini saglayin. Daha sonra 1 ¢orba kepgesi kakaolu
karigsimdan dokun ve her seferinde tezgaha vurarak yayin. Karisimlar bitene dek islemi tekrarlayin ve firin
tepsisine yerlestirin. Isiya dayanikl bir kaba su doldurup firinin i¢ine koyun ve cheesecake&apos;i 6nceden
isitilmig 160 derece firinda 40 dakika pisirin.

Not: Cheesecake’in gatlamamasi igin pisme suresi bittiginde firnin kapagi kapali olarak iginde ilinmasini
bekleyin ve sonra firindan alin.
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