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IKI RENKLI BROWNI

Malzemeler:

Kek Igin:

Cikolatal hamur igin

125 gram tereyagi

200 gram kiyilmig bitter ¢ikolata
2 su bardagi tozseker

3 yumurta

1.5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
Yarim su bardagi kakao

Beyaz ¢ikolatall hamur igin:

125 gram tereyagi

200 gram kiyilmig beyaz c¢ikolata
1 su bardagi tozseker

3 yumurta

1.5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
Sislemek icin:

1 cay bardag bitter ¢ikolata

Hazirlanisi:

Cikolatal hamur icin, ¢ikolata ve tereyagini bir kaba alip benmari usull eritin. Ocaktan alip sogumaya birakin.
Seker, U¢ yumurta, elenmis un, kabartma tozu ve kakaoyu ¢ukur bir kaba alip mikserle ¢irpin. Cikolatal karigimi
ilave edip karistirin. Beyaz cikolatali hamur icin, beyaz ¢ikolata ve tereyadini benmari usuli eritin. Seker, (g
yumurta, kabartma tozu ve unu ¢ukur bir kasede mikserle ¢irpin. Eritilmis beyaz cikolatayi ekleyip karigtirin.
Bitter gikolatall hamuru yaglanmig kare kaliba yayip Uzerine beyaz ¢ikolatali hamuru 6zenle dokup yayin.
Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firnda 30-35 dakika pisirin. Soguduktan sonra karelere béliun. Uzerlerine
eritilmis ¢ikolata gezdirip sUsleyin. Servis yapin.
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