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IKI RENKLI BISKUVI

180 gram tereyagi

Yarim su bardagi toz seker
1 cay kasig vanilya

1 adet yumurta

2,5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu
2 corba kasigi kakao

Derin bir kasede, oda sicakligindaki tereyagini toz sekerle birlikte mikserleyin. Vanilya ve yumurtayi ekleyip
karistirin. Un ve kabartma tozunu eleyerek karigima ekleyin.

Kaslikla karnstirip hamuru toparlamak igin yogurun. Hamuru iki esit parcaya ayirin.

Parcalardan birine kakao ekleyip yogurun.

Sade ve kakaolu hamurlari ayri ayri diiz ve unlu bir zeminde dikdértgen olarak agin. Sade hamurun Uzerine
kakaolu hamuru yerlestirin.

Kenarlardaki yamuk kisimlari bicakla kesip dikddrtgen sekli verin. Hamuru folyonun Gzerine alip rulo seklinde
sarin.

Buzdolabinda 1-2 saat bekletin. Hamuru dolaptan ¢ikartip yarm cm kalinliginda dilimleyin.

Yaglanmis firin tepsisine araliklarla dizin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 10-15 dakika pisirin.
Tepside sogutup servis yapin.

Not: Kurabiyeler piserken yayilirlar. Birbirlerine yapisip sekillerinin bozulmamasi igin tepsiye aralikl sekilde dizin.
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