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IKI PEYNIRLI DOMATESLI PiZzzA

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1 tath kasidi tuz

100 g oda sicakliginda tereyagi

1 su bardag ilk st

I¢ malzeme:

10 - 15 adet kiraz domates

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 - 1,5 su bardagi rendelenmis tulum peyniri
1 tath kasidi taze kekik

Unu derin bir kaba eleyin, mayayi ilave edin ve kagik ile kanigtirin. Uzerine tuz, tereyag ve ilik sttt ekleyin. Hafif
ele yapisan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Uzerini kapatin ve 35-40 dakika bekletin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Hamuru hafif unlanmig tezgaha alin ve kisa bir stire yogurun. Pigsirme kagidi (zerine alin ve merdane ile 30 cm
¢apinda ac¢in. Hamuru pisirme kagidi ile birlikte firin tepsisine alin. Domatesleri halka seklinde kesin.
Rendelenmis kagar peynirini hamurun Gzerine, kenar kisimlarinda daha fazla, orta kisimda az olacak gekilde
serpin. Domatesleri hamurun kenarindan 4 cm bosluk birakarak dizin. Uzerine rendelenmis tulum peyniri ve
kekik serpin. Hamurun kenarini domateslerin Gzerine dogru kapatin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Sire sonunda firindan ¢ikarin. Sicak veya ilik olarak servis yapin.
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