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IKI KATLI TART

Tart hamuru malzemesi

250 gr. tozseker

1 su bardag sit

Iciigin:

Yarim kiicUk paket margarin
150 gr. findik

150 gr. ceviz

1 ¢corba kasigi un

Tart hamurunu hazirlayiniz.

Tam ortasindan ikiye ayirip, 5-10 dakika dinlendiriniz.

1 su barda@i sutl atese koyup, icerisine sekeri ilave ederek, kaynatiniz.

Atesten alip, i¢erisine unu, makineden gegirilmis findiJ, cevizi ilave edip, tekrar ateste 1-2 dakika kaynatiniz.
Atesten alip sogutunuz, sonra yarim paket margarini koyup, karigtiriniz.

Dinlenen hamurun bir par¢asini ailp, yarim cm. kalinlikta agip, yaglanmig tart kalibina hamuru déseyiniz.
Hamurun Gzerine hazirladiqiniz i¢i her tarafi ayni kalinlikta olmak Gzere yayiniz.

Diger hamuru da yarim cm. kalinlikta acip, i¢in Uzerine muntazam olarak 6rtiniz.

Kenarlar hafif bastiriniz.

Orta isili firinda alti ve Ustl pembe renkte pisiriniz.

Finndan alip, soguduktan sonra kaliptan ¢ikariniz.

Servis tabadina alip Uzerine bol pudrasekeri serpip, servis yapiniz.

Not: Arzu ederseniz pudrasekeri yerine ¢esitli glaztrlerden birini dékup, stsleyip de kullanabilirsiniz.
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