)

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

1 cay kasigi biber salgasi
3 ¢orba kasigi mayonez
3 adet kornison tursu

1 tath kasigi karabiber
150 gr. beyaz peynir

1 dis dévilmuas sarmisak
1 ¢orba kasigi limon suyu
3 corba kagiJi tereyagdi

7 dal kiyllmig maydanoz
1 tath kasidi Pulbiber

5 dilim esmer ekmek

5 dilim beyaz ekmek

IKI KATLI KANEPE

Once biber salgall harg icin salga, mayonez, tursu ve karabiberi karistirin. Esmer ekmek dilimlerinin kenarlarini
alin ve dikddrtgen seklinde kesin. Daha sonra peynirli harg icin peynir, sarimsak, limon suyu,
tereyagi,maydanoz, pulbiberi bir kasede tUm malzemeyi bir kasede karistirin. Beyaz ekmek dilimlerinin de
kenarlarini alin ve dikdértgen seklinde kesin. Alta esmer ekmek dilimi koyup Uzerine biber sal¢all karigimdan
siirtin. Uzerine beyaz ekmek dilimi kapatin ve peynirli hargtan siriin. Kalan diger ekmek dilimlerini de ayni
sekilde hazirlayin. Uzerlerini dilimlenmis kirmizi biber ve maydanozla susleyerek servis yapin.

Fotograf "Baho" tarafindan génderildi. 06.11.2015

© lezzetler.com tarif n0:93548 « adr:iki Katll Kanepe * génderen:varyemez « indirme tarihi:03.04.2025 - 16:30


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/iki-katli-kanepe-vt68855
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/iki-katli-kanepe-93548.jpg
http://www.tcpdf.org

