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IKI KATLI ETIMEK TATLISI

1 paket tuzsuz etimek
yarim paket kakaolu buskivi, tercihen piknik
yarim bardak ¢ekilmis ceviz
1 tath kasidi tarcin

Serbet:

1.5 su bardagi toz seker

2 bardak su

Muhallebisi:

1 litre st

1 su bardagi bugday unu

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

2 dolu kasik tereyag

2 kasik aycicek yagi

Ceviz ve kakaolu buskivi ayri ayri blenderda ¢ekilir, cevize targin katilir ayri ayri kenara alinir. Dikdértgen bir
kaba, tercihen cam kaba tuzsuz etimek ddsenir. Bosluklar kirilarak doldurulabilir. Bir tencerede, kisik ateste 1.5
bardak seker karemelize edilir. Seker eriyip rengi kahverengine déniince yakmadan iki bardak kaynar su
doékalar. 3-5 dk. kaynatilir. Etimeklerin Gzerine kaynar serbet dékdlur. Bir tencerede tereyadi eritilir, sivi yag
eklenir, un katilir ve hafifce kavurulur. Unun rengi ddnmeyecek sadece kokulanacaktir. Soguk sit ve seker
eklenir. Karigtirilarak kaynatilir. 2-3 dk. kaynatilir. Akiskan bir muhallebi olacak. Ocaktan indirilir, vanilyasi katilr,
5 dk. mikserin ylksek devri ile cirpilir. Muhallebinin yarisi etimekleri Gzerine dékillp yayilir. Targinli ceviz
muhallebinin Ustline désenir. Muhallebinin kalani eklenir, cevizin tstl kapatilir. En Ustl kakaolu biskivi tozu ile
kaplanir. Buzdolabinda 3-4 saat sogutulup dinlendirilir. Hafif bir tathdir.
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