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IKI DIRHEM BIR CEKIRDEK

Neredeyse 5000 yillik bir gecmisi olan kegiboynuzunun yizyillarca 8l¢u birimi olarak kullanildigini daha énce
duymus muydunuz?

Kegiboynuzunun en 6nemli fiziksel dzelliklerinden bir tanesi ¢ekirdeklerinin kuru haldeyken hep ayni agirlikta
olmasidir. Kentlesme ile birlikte insanligin tarima gegmesi, ticaretin yapiimasi, mal degis tokusu, mesafelerin
Olcllmesi ile matematiksel bir ihtiya¢ dogar.

Yuzyillar 6nce kegiboynuzu ¢ekirdeklerinin kuru haldeyken agirliklarinin degismemesi, aligveriglerde
keciboynuzu cekirdeklerini 6lci birimi olarak kullaniimasina sebep olmustur.

Bati dillerine "carob" adi ile gegen kegiboynuzu ayni zamanda elmas ayari igin kullanilan "kirat/karat"
sOzcuginin kékeninde yer alir. Oyleyse kegiboynuzunun uygarliklarin blylimesindeki yardimi sadece tadindaki
lezzet degildir.

Hesaplara gore 4 ¢ekirdek 1 dirhem ediyordu. Mlcevher saticisi iyi bir alicisi var ise 2 dirhemlik degerli tasi
satarken bir ¢ekirdek daha koyarmis. Bdylece alicinin aldi§i degerli tas 2 dirhemden fazla ¢ekermis. "2 dirhem 1
cekirdek" deyimi bu sekilde hayatimiza girmigtir.
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