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IGNELIK OTLU BULGUR PILAVI

1 orta boy domates

2 su bardagi piring

3 ¢orba kasig margarin

150 gr haslanmig sidir dili mantar

Yz limon suyu (mantarlari haglamak igin)
2 su bardag tavuk suyu

100 gr ignelik otu

Tuz

Yikayip temizledigimiz mantarlar limonlu suda haglayalim ve kiiguk dograyalim. Pirinci sicak tuzlu suda
bekletelim ve daha sonra yikayip stizelim. Margarini tencereye alalim kabuklarini soyup dogradigimiz
domatesleri kavuralim. Mantarlar da ilave ederek ¢ok az kavuralim ve tavuk suyunu tencereye alalim. ve su
kaynayinca yikayip stzdigumuz piringleri, yikayip ince ince dogradigimiz ignelik otunu, tuzunu ilave edelim ve
altini kisarak pigirelim.
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